COOKIES

Verser |a totalité du becal dans un saladier.
Ajeuter | ceuf et 2504 de beurre pemmade.
Bien mélanger.

Fagonner des petites boules de pate et les disposer
sur une plaque recouverte de papier sulfurisé.
Faire cuire 20 minutes dans un four a 135°C.

Déguster!
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